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iAMPAGNLE

M. BRUGNON

Montagne de Reims
Pur premier cru
Ecueil (sable)

Rilly la Montagne (craie)

Chardonnay 60% de Rilly
Pinot Noir 40% d’Ecueil

Vinification en cuve inox thermo régulée.
Fermentation Malolactique partielle
Vendange 2020
Dosage : 6 g/L

La robe est dorée et présente de légers reflets verts.
Le nez ouvert révele des notes de poire cuite, de
gingembre, d’‘amandes grillées et de pain.

En bouche, I'attaque est fraiche grdce a une acidité vive
et salivante, qui tranche avec le volume et la
gourmandise que ce vin nous apporte.

La finale est longue et trés salivante également.

CHAMPAGNE

\/I B R U G N ON : Cette cuvée accompagnera vos moments de fétes et de

célébrations. A servir dans une flGte élancée a 10 °C.

SIS A E CUEIL yywwawWaa

Selection = L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a
= consommer avec modération.




